
 

 

 

 

Allegato 2 

 

 

Requisiti sanitari per l’export verso la Cina di  PRODOTTI  COTTI  

 

 

1. la carne proviene da capi di bestiame macellati solo nei mattatoi autorizzati dalle Autorità della 

PRC. Tali capi sono stati giudicati idonei nel corso delle ispezioni condotte prima e dopo la 

macellazione dagli ufficiali veterinari e i prodotti carnei sono processati sotto la supervisione 

così come previsto dal sistema nazionale di ispezione per i prodotti carnei e ad opera di ufficiali 

sanitari appartenenti ad organismi sanitari nazionali, senza alcuna adulterazione.  Inoltre, tutti i 

prodotti di cui al certificato ottemperano ai dettami di leggi e regolamenti italiani in materia di 

igiene veterinaria ed igiene pubblica, nonché a quanto stabilito nei protocolli firmati tra l’Italia e 

la Repubblica Popolare di Cina in materia di prodotti a base di carne suina cotti, e che tali 

prodotti sono commestibili. Questi prodotti sono già pronti per la consumazione e non 

necessitano di altri trattamenti di cottura. 

 

2. I prodotti di carni suine cotti sono ottenuti da suini nati, allevati e macellati in Italia. 

 

3. Leggi e regolamenti della Repubblica Italiana prevedono che nel caso in cui vengano individuati 

casi di afta epizootica, peste bovina, peste suina africana, peste suina classica, encefalomielite 

acuta disseminata infettiva dei suini (ADEM)  o malattia vescicolare dei suini (SVD) ne venga 

immediatamente data notizia all’Ufficio di Stato di veterinaria. L’OIE ha riconosciuto che il 

territorio italiano è indenne da infezioni di peste bovina ed afta epizootica e che l’Italia 

continentale è indenne altresì da peste suina africana e peste suina classica. L’Italia è indenne da 

Encefalomielite suina da Enterovirus (Malattia di Teschen), e i territori dove sono situati gli 

stabilimenti che producono prodotti a base di carne suina trattati termicamente destinati 

all’esportazione verso la Cina sono indenni da malattia vescicolare del suino. 

 

4. I suini provengono da allevamenti in cui almeno per gli ultimi sei (6) mesi non si sono 

manifestati casi di carbonchio ematico, brucellosi, tubercolosi, malattia di Aujeszky, 

gastroenterite trasmissibile e trichinellosi. 

 

5. Negli allevamenti da cui provengono i suini almeno per gli ultimi sei (6) mesi non si sono 

manifestati sintomi clinici di sindrome riproduttiva e respiratoria del suino (PRRS). 

 

6. Gli allevamenti che forniscono i suini non sono sottoposti a procedimenti di restrizione o 

controllo in osservanza di quanto stabilito in relazione alla notifica delle malattie infettive dei 

suini dall’OIE. 

 

7. I macelli/gli stabilimenti produttivi non hanno ricevuto animali provenienti da allevamenti 

sottoposti a procedimenti di restrizione o controllo in osservanza a quanto stabilito dall’OIE in 

relazione all’obbligo di notifica delle malattie infettive.  

 

8. I suini macellati da cui i prodotti a base di carne sottoposti a trattamento termico destinati 

all’esportazione verso la Cina derivano sono stati giudicati sani a seguito di ispezione ante e 

post-mortem svolta da un veterinario ufficiale, e non presentano alcun segno clinico di malattie 

infettive né lesioni sulla carcassa e negli organi interni. 

 

9. La quantità residua di medicinali animali, pesticidi, metalli pesanti, elementi tossici e dannosi 

nei prodotti di cui al presente certificato è inferiore a quanto previsto negli standards dell’UE e 

della Repubblica Popolare Cinese. Inoltre tali prodotti non hanno subito contaminazione da 



 

 

batteri patogeni e dunque sono conformi a quanto previsto dai regolamenti e dalle leggi sia 

italiane che cinesi. I prodotti sono in buone condizioni igieniche, sicuri ed idonei al consumo 

umano. 

 

10. I prodotti descritti in questo certificato sono stati disossati prima della cottura, la carne è stata 

trattata in modo che la temperatura nel cuore del pezzo abbia raggiunto 70°C o più per almeno 

30 minuti, o è stata processata con metodo termico che permetta di raggiungere gli stessi 

risultati. 

 

11. I prodotti a base di carne da esportare sono confezionati in materiali nuovi e rispondenti agli 

standard di igiene         internazionali 

 

12. Durante il deposito ed il trasporto i prodotti destinati ad essere esportati nella Repubblica 

Popolare di Cina sono soggetti ai requisiti veterinari di igiene e sono manipolati in modo tale da 

prevenire qualsiasi contaminazione con sostanze inquinanti o pericolose. Le fasi di deposito e di 

trasporto sono avvenute nel rispetto delle condizioni di temperatura idonee al prodotto  

 

13. I prodotti a base di carne sono conformi alle leggi e regolamenti in materia di igiene veterinaria 

e sanità pubblica cinesi ed italiani e rispondono ai relativi standard nazionali di sicurezza 

alimentare.   


