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OGGETTO: Via libera all’esportazione di carne suina congelata e sottoprodotti edibili della macellazione
verso la Repubblica Popolare Cinese — entrata in vigore dei nuovi modelli di certificazione

per tutti i prodotti autorizzati

In riferimento all’argomento indicato in oggetto e facendo seguito alla nota DGISAN 0052120-
06/08/2019 che preannunciava 1’apertura del mercato, si desidera informare gli Enti in indirizzo che le
Autorita Doganali cinesi (GACC) hanno pubblicato in data 20 agosto 2019 la lista degli stabilimenti di
macellazione italiani abilitati sulla base dei recenti accordi.

La lista & reperibile sul sito web del GACC al seguente  link
http://www.customs.gov.cn/customs/jyjy/jckspaq/xxfw63/jekrljgzyxx/1940329/index.html , si allega in
ogni caso una copia della stessa con traduzione di cortesia (allegato 1).

Gli stabilimenti riportati nella lista di cui all’allegato 1 potranno cominciare ad esportare in

Cina carni prodotte posteriormente alla data del 20 agosto 2019 ¢ le esportazioni dovranno avvenire
nel rispetto delle specifiche matrici (carni suine congelate e/o sottoprodotti edibili della macellazione)
approvate dal GACC per singolo stabilimento produttivo. rispettando i termini sanitari stabiliti nel
protocollo siglato dalle Parti nonché le modalita di certificazione richiamate nella nota DGISAN
0052120-06/08/2019.

Con specifico riferimento alle modalita di certificazione infatti, a corredo delle suddette
comunicazioni. il GACC ha contestualmente confermato I’entrata in vigore dei nuovi modelli di

certificazione concordati.




Si specifica pertanto che gli stessi modelli di certificazione e le relative modalita di
compilazione/rilascio sopra richiamate dovranno essere utilizzati, a partire dal 20 agosto 2019,
anche per la certificazione sanitaria di tutti gli altri prodotti gia autorizzati.

Nulla cambia rispetto ai precedenti certificati per cio che riguarda la valutazione degli specifici
requisiti sanitari che ad ogni buon conto si ritiene opportuno riproporre in allegato alla presente, sia per i
prodotti cotti (Allegato 2), sia per quelli stagionati (Allegato 3).

Si prega codesti Enti in indirizzo di voler informare di quanto sopra ed allegato le Autorita
Competenti Locali e gli operatori del settore interessati.

Si ringrazia per la collaborazione e si porgono cordiali saluti.

IL DIRETTORE GENERALE

(Dott.ssa Gaetana Ferri)

D‘O‘Lj}\‘\,fb\& J\)y? Diw‘/\f\z\

«/\/\MJ

Allegato 1: Lista Stabilimenti carni
Allegato 2: Requisiti sanitari prodotti cotti
Allegato 3 Requisiti sanitari prodotti stagionati
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